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GANS BEFLOGELT )
Traditionelles Weihnachtsgefligel

e

WILDE WEIHNACHT (uberall) 8

Rockin™ around the Wild Buffet : . _'.?' SA_UE_RBRATEN Al
SCHUVABEN CATERING g-1i i forig eingelegt
Festgerichte, Beilagen & SoBen i £ :
SCHWEINESCHNITZEL 0g 149 €

WAGYU X-MAS 12 SARREE N natur & paniert
Edle Weihnacht” R :

SAITEN 0y 149 €
INFO & BESTELLUNG 13-16

BIERWURST 00g 149¢€
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I'NM DREAMING
OF A RIGHT ..
BRUTZELTOPFLE

[Ich traume vom leckeren Brutzeltapfle]

Unser Tipp: Bestellen Sie auf den 24.12., zwischen
09.00 und 1.00 Uhr. An diesem Tag ist es deutlich
entspannter als-am 22. und 23.12.2026.

KLASSIKER VON SCHWEIN

Nackte Bratwiirste Schlemmerrolle®
Rosthratwirste

[Wiener | Debrecziner Schweinefilet
Paprikawirste

+zum Braten oder zum Aufwarmen

* Die Backanleitung finden Sie auf dem Kassenzettel

Brutzeltdpfle®

g&
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Allgéuer Filettdpfle”

¢S

+ it Krauter-Brat und
Champignons gefallt

+ Natur
+ mit Krduter-Brat gefallt
+ mit Feta-Gemase-0live

+ mit Speck, Rastzwiebeln
und Kése gefillt

+ mit Tomaten, Zwiebeln
und Kase

VOM KALB

VOM RIND

Kalbshaxe +7um Schmoren Rib-Eye-Steak - fir den Grill
+ fiir 0ssobuco + auch Dry-Aged erhaltlich
Kalbsfilet + als Medaillon Rinderrouladen ~ + zum selbst fallen
+am Stick + Klassisch gefillt
Kalbsschnitzel  + als St_eak _ Rinderbraten +7um Schmoren
+ fur Wiener Schnitzel e e + als Steak .
Kalbsbrust +7um selbst fillen + am Stiick fFi
+ gefllt mit + auch Dry-Aged erhéltlich

Krauter-Brat Rinderfilet ~ + als Medaillon
ﬂ + am Stuck

g
e

VOM LAMM

Lammkeule + fiir Braten Lammlachse /  + fir Steaks
+ fir Ragout Lammhiifte




GANS )
BEFLUGELT

[Flying high]

Bitte bestellen Sie ihr Weihnachtsgeflagel
rechtzeitig vor. Seite 6 = frisch zum selber
kochen. Seite 7 = vorgegart zum Erwarmen.

Achtung - limitierte Stiickzahl!

V/OM GEFLUGEL

Entenbrustfilet frz.
Entenkeule frz.
Ente

Freilandgans’
Pute”

Gansekeule®
Gansebrust m. Kn."

“yom Klosterhof Knépple.

300 ¢
.300g
.25 kg
.5 ke
.hkg
450 g
kg

100g
100g
1009
100g
1009
100g
1009

. metzgereigraf.de

3,49 €
1,89 €
1,69 €
2,29 €
1,59 €
3,99 €
599 €

&

ZUM SELBER KOCHEN

[Veitere Informationen erhalten Sie in unseren Fachgeschaften.
Eine ganze Pute oder Gans, ist ausreichend fr 4-5 Personen.
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s st TRADITIONELL AUFTISCHEN

o LECKER & NIVEAUVOLL

Wir garen unsere Ganse unter speziellen
Bedingungen bei niedriger Temperatur
im Vakuumbeutel mehrere Stunden vor.
Mit unserer Backanleitung tischen Sie

nach ca. 25 Minuten perfekte Ganse-
braste oder -keulen auf.

sous vide = saftig und zart

TIPP
Wir empfehlen unsere leckere,
hausgemachte OrangensoBe.

Gansekeule 15,00 €
ausreichend far 1 Person

Gansebrust 33,50 €
ausreichend far 2-3 Personen

OrangensoBe 5,50 €
390 ml im Glas



.R I}KIN ARD "
7

THEWIED'B

+Um das Wll[ﬂ]uffet tﬁz

+ ghne Knochen
+ fiir leckeren Braten

VOM WILD
Rehkeule

+ fir zartes Wildragout 2+
. & s
+ it oder ohng Knochen  LHEMS

+ 2um Kurzbraten (Medium genieBen)

Rehragout
Rehriicken

Wildschweinkeule  + fir Ragout

+ fir Schmorbraten

Hirschkeule + fir Ragout

NEE + fiir Schmorbraten
5

N— + ganz mager und zart
+ Medium genieBen

Hirschriicken /
Hirschfilet

Unser Wildfleisch bekommen wir von unseren Jagern Alfons
Saiger (Biberach), Manuel Tress (Baltringen) und Graflich
Reuttner von Weyl'schen Verwaltung (Achstetten).

Aus dem Biberacher

BURRENWALD

——
| — —
-

SGHUWABEN
CATERING

AB DO. 17.12.2026 IM LADEN
ODER AUF VORBESTELLUNG

® |ILDRAGOUT
vom Hirsch & Reh in
Preiselbeerwein Sofe.

PORTION: 9,00 €
® KALBSRAHMBRATEN

zartes Kalbfleisch in
cremiger Rahmsauce.

: HALTBAR BIS
PORTION: 8,50 €

Lot s NEUJRHR

Packungseinheit = je 2 Portionen

Unser »Schwaben-Catering« wird ganz frisch
aromaversiegelt verpackt. Je Tate erhalten
Sie 2 Portionen.

IR KOCHEN, i
SIE GLANZEN.

TAFELSPITZ IN ROTWEINSOSSE
geschmorter Tafelspitz
in einer kraftigen Sofe.

PORTION: 8,00 €

SAUERBRATEN

Rindfleisch in Rotwein, Essig und
Gewarzen gereift. Zart geschmort
mit klassisch saurer SoBe.

PORTION: 8,00 €



.BRATENSOSSE 

DABEI - |

. '|V||t unseren hausgemachten >>Kuchenheifefn« Konnen
Sie die Zeit mit Ihren Liebsten noch. Ianger genleBen

; Schmeckt lecker - wie bei l\ﬂama

"w.uuuu.metzgerelgraf.de/x—_mas_ :
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SOSSEN & SUPPEN
RotweinsoBe
WildsoBe

RahmsoBe
BratensoBe

OrangensoBe

Perfekt zu Gans und Ente.

Rinderkrafthriihe

im Glas
im Glas
im Glas
Packung

im Glas

im Glas
im Glas

390ml
390ml
590 ml
350 ml

390 ml

380 ml
§00 ml

KEEPS THE

WEIHNACHTS-
STRESS AWAY

[Halt den Weihnachtsstress fern]

BEILAGEN

Semmelknodel  Stick
Blaukraut Packung
Sauerkraut Packung
Spatzle Packung

Schupfnudeln Packung
Kartoffelsalat nach Gewicht
Maultaschen Packung, 4 Stick
Brat- / Leberknodel Stuck
Leberspatzle nach Gewicht
Backspatzle Packung, ca. 150 g

100g
400g
400g
h00g
b00g
1009
100g
100g
100g
100g

1,45 €
4,00 €
3,40 €
5,29 €
579 €
0,99 €
1,39 €
1,69 €
1,69 €
1,99 €



|WISHYOU R lsewismomow R GTEHEN
WAGYU X-MAS ~ iniemommisies  BEREIT )

[Wir wanschen edle Weihnachten]

o [\BHOLUNG

Vom 18.12. bis 24.12. zu unseren
Offnungszeiten. Vorbestellungen
konnen direkt an der Kasse
ahgeholt werden.

\

| Jetzt auch im Onlineshop!

= \
N o
R NG \
o .
RN

® |JNSER TIPP
Schane Teilstucke vom Rind und Wild gibt

gs auch vor Weihnachten bei uns. Gerne J‘—’I-

vakuumieren wir es Ihnen fur eine langere

Haltbarkeit im Kahl- oder Gefrierschrank. ,‘AUPHHMER
SCHINKEN

e BEZAHLUNG ON TOUR

Bar- oder Kartenzahlung ist maglich.

n-.mm[eraifp_mr.di

. "DIE MARMORIERUNG DES WAGYU
WIRD OFT ALS KUNSTWERK DER

. CSes S NATUR BEZEICHNET. .
) LSRR RS _\ ATUR C [=] ’HE.! Wtzt online bestellen!
; - - Bitte heachten Sie hierzu unsere separate Broschare. A :
A Gerne heraten wir §ie in unserem Haupthaus. [=] www.metzgereigraf.de/x-mas
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FROHE
- WEIHNACHTEN

UND EIN GESUNDES NEUES JAHR

“— |hre Familie Graf mit Team

HIER SCHNEIDEN

BESTELLANNAHIVIE | e esten i et ta
BIS 18.12.2026 | e sin s

Bestellungen bitte online unter: www.metzgereigraf.de/x-mas

i 2 gec] Alternativ bitte mit unserem Bestellformular, per Mail oder WhatsApp.
v - e
..‘..:'.' -‘ -.'." ! - . - J % 0
e & e l
L, i Bt 0 0 wird hoeho
¥ 5 £ < T-—:%
_. i - .l'-‘ . F l l ' '
S, :

14 — Wetzgerei Graf Ao e s [Alles, was ich 7u Weihnachten witl t{eckeres) Fssen.] i[i]i )



BESTELLFORMULAR

KONTAKT

HAUPTHAUS

RadstraBe | ’ﬂ,
88471 Laupheim

Mo-Fr 07.30 - 18.00 Uhr
R e e a1

24.12.2026
07.00 - 11.00 Uhr

FILIALE BRONNER BERG
LeibnizstraBe b
88471 Laupheim

Mo-Fr 07.30 - 12.30 Uhr
14.00 -18.00 Uhr
§a  07.30-12.00 Uhr

24.12.2026
07.00 - 11.00 Uhr

02.01.2027
geschlossen

T. 07392 .22 69
M- info@metzgereigraf.de

www.metzgereigraf.de



