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Weih-n.achtsangehote 2024 o 16.815
FURALLE [aen®

GESCHMACKS-
AKTIVISTEN IN -
FEIERTAGSLAUNE

SAUERBRATEN nog 1,79 €
fertig eingelegt
SCHWEINESCHNITZEL g 139 €
natur & paniert
SAITEN g 1,39 €
BIERWURST nog 1,39 €
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I"'NM DREAMING
OF A RIGHT ..
BRUTZELTOPFLE

[Ich traume vom leckeren Brutzeltopfle]

VOM KALB pusg VOM RIND

Bestellen Sie Ihr Fleisch in »natur« oder graflich vorbereitet halbshaxe : EgmUScht?wren hoastbes™ i mgtEPS[gmesan—Krauter—Kruste
mit unseren leckeren Zutaten. Sie massen kein Profi™ sein, e ; :
um Ihrer Familie eine Freude zu bereiten. Kalbsfilet + als Medaillon Rinderrouladen  + zum selbst fillen
: +am Stick + Klassisch gefullt
‘ ] e ‘ . 4 ’ 2
KLASSIKER VO SCHIEIN e d Kalbsschnitzel g ?lljf;‘ \?\!tiiil;rSchnitzel Rinderbraten zum Schmoren
‘ p b e ] Rosthraten + als Steak
Nackte Bratwirste Schiemmerrolle” ~ + mit Krauter-Brat und Kalbsbrust + 7um selbst fillen o
Rostbratwiirste Champignons gefullt + efillt mit + Dry-Aged
Wiener | Debrecziner Schweinefilet” + natur Krauter-Brat P :
Paprikawrste + mit Krauter-Brat gefult [/;/s ez, ; 3:131 gﬂgﬁmﬂn
+ 7um Braten oder zum Aufwarmen + mit Feta-Gemuse-Olive + Dry-ged
_ Allgauer Filettopfle” -+ mit Speck, Rostzwiebeln s
* Die Backanleitung finden Sie auf dem Kassenzettel und Kase gefill VOM LAMN e
** Profi zu sein schadet dennoch nicht. Brutzeltopfle” + mit Tomaten, Zwiebeln Lammkeule + fiir Braten Lammlachse /  ~+ fiir Steaks
%ﬁ und Kase + fir Ragout Lammhiifte

4 — \ietzgerei braf




GANS Jﬂ— ' | ) Y SRR i TRADITIONELL AUFTISCHEN
BEFI.UGEI.T 7, " N ~ W .- e LECKER & NIVEAUVOLL

Wir garen unsere Ganse unter speziellen
[Flying high] . £ R Bedingungen bei niedriger Temperatur
Bitte bestellen Sie ihr frisches Weihnachtsgeflugel AT, im_\lakuumheutel meh_rereSt_undenu[_Jr.
inklusive Wunschgewicht per Bestellformular, e\ S T TS : Mit unserer Backanleitung tischen Sig

online oder in unserem Haupthaus RadstraBe. | i ot T AT nach ca. 25 Minuten perfekte Ganse-
- ! . : Ty briste oder -keulen auf.

Achtung - limitierte Stiickzahl!
® 50us vide = saftig und zart

VOM GEFLUGEL <

‘1 ¥ .. : TIPP
Entenbrustfilet frz. ca.300g  100g 3, B & dok ksl Wir empiehlen unsere leckere,
Entenkeule frz. 300g  00g 1,89 £ B . WE . A 2 hausgemachte OrangensoBe.
Ente 25k 100g 1,59 € NN A % T 2% =
Freilandgans’ bke 00g 2,09 € [ TR, R e o
Pute’ ke 100g 1,49 € e o el sl e, Gans_ekeule" 14,50 €
Gansekeule” 450g  100g 2,99 € : A ; : ausreichend fir 1 Person
Gansebrust m. Kn. kg 00g 2,89 € e . REEattgt 33.50 €
“vom Klosterhof Knapple. : - ‘ = : ausreichend fur -3 Personen
Weitere Informationen erhalten Sie in unseren Fachgeschaften.  § P ¥ T § '
Fine ganze Pute oder Gans, ist ausreichend filr 4-5 Personen. s ! 0US VIDE VORGEGART OrangensoBe 5,00 €

. ' 390 ml im Glas
“-““\—/
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_RUC I‘(nI’N ARO
~THE WILD B

[UmdasWqu‘huffet;anzeﬁ},f
VoM WILD

Rehkeule + ghne Knochen
+ fiir leckeren Braten

+ fiir zartes Wildragout A 3
3 iohlight ]
+ mit oder ohne Knochen Highlight |

+ 2um Kurzbraten (Medium genieBen)

Rehragout
Rehriicken

Wildschweinkeule  + fir Ragout
+ fir Schmorbraten

Hirschkeule

+ fir Ragout
+ fir Schmorbraten

+ ganz mager und zart e
+ Medium genigBen
Unser Wildfleisch bekommen wir von unseren Jagern Alfons FOS

_ Aus dem Biberacher Saiger (Biberach), Manuel Tress (Baltringen) und Gréaflich
—_— BURRENWALD Reuttner von Weyl'schen Verwaltung (Achstetten).

—g = zerﬂiﬂraf s S ::_ - . w
P e oo i N —

Hirschriicken /
Hirschfilet

SGHUABEN

CATERING

ERHALTLICH AB MI. 18.12.2024

® |ILDRAGOUT
vom Hirsch & Reh in
Preiselbeerwein SoBe.

PORTION: 8,50 €
® KALBSRAHMBRATEN

zartes Kalbfleisch in
cremiger Rahmsauce.

L PORTION: 7,50 €

HALTBAR BIS

NEUJAHR

Packungseinheit = je 2 Portionen

Unser »Schwaben-Catering« wird ganz frisch
aromaversiegelt verpackt. Je Tate erhalten

Sie 2 Portionen.

IR KOCHEN,
SIE GLANZEN.

OCHSENBACKCHEN
unvergesslich zartes und saftiges
Fleisch an kraftiger SofBe.

PORTION: 7,50 €

SAUERBRATEN

Rindfleisch in Rotwein, Essig und
Gewarzen gereift. Zart geschmort
mit klassisch saurer SoBe.

PORTION: 7,00 €

“im Kahlschrank. Gefroren langer haltbar.

.__>



BRATENSUSSE
DABEI -

Mit unseren hausgemachten >Kiichenhelfern« konnen Sl
Sie die Zeit mit Ihren Liebsten noch langer genleBen
Schmeckt lecker - wie hm Mama.

www.metzgerelgraf.de/x—mas

SOSSEN & SUPPEN

RotweinsoBe
WWildsoBe
RahmsoBe
BratensofBe

OrangensoBe

Perfekt zu Gans und Ente.

Rinderkrafthriihe
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Jetzt online hestellen!_ -

im Glas
im Glas
im Glas
im Becher
im Becher

im Glas

im Glas
im Glas

390ml
390ml
590 ml
250ml
500 ml

590 ml

390 ml
§00 ml

KEEPS THE

WEIHNACHTS-
STRESS AWAY

[Halt den Weihnachtsstress fern]

BEILAGEN

Semmelknddel Stk
Blaukraut PE, verzehrfertig
Sauerkraut PE, verzehrfertig
Spatzle PE

Schupfnudeln PE
Kartoffelsalat nach Gewicht

Maultaschen PE 6 Stiick
Brat- / Leberknodel Stuck
Leberspatzle nach Gewicht
Backspatzle PE

100g
500¢
h00g
b00g
h00g
1009

300g
100g
100g
150g

1,20 €
4,95 €
3,95 €
3,29 €
3,79 €
0,97 €

4,47 €
1,49 €
1,49 €
2,69 €



I WISH vou A Das Wagyu-Rind stammt urspriinglich aus * WIR STEHEN

J_apan und gehort z__u den wertun_llst_en
WAGYU X-MAS 5Lt o BEREIT

[Wir wanschen edle Weihnachten]

o ABHOLUNG 4
4 Yom 16.12. bis 24.12. zu unseren S —— _
N : Offnungszeiten. Vorbestellungen '
Jetzt auch im Onlineshop! konnen direkt an der Kasse 6
"\':__ i abgeholt werden.
® JUSATZEINKAUF
Gerne kannen Sie zu Ihrer Bestellung g
noch zusatzlich einkaufen.
LAUPHEIMER
SCHINKEN
® BEZAHLUNG ON TOUR
£

Bar- oder Kartenzahlung ist moglich.

\ " "DIE MARMORIERUNG DES WAGYU
WIRD OFT ALS KUNSTWERK DER

\ \ ) A o5 Bitte heachten Sie hierzu unsere separate Broschire. o . B =
TN B Gerne beraten wir Sie in unserem Haupthaus. [= www.metzgereigraf.de/x-mas r’
13
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FROHE N |

WEIHNAGHTEN =98 | BESTELLANNAHNE | it st
UND EIN GESUNDES NEUES JAHR BIS 16.12.2024
~— |hre Familie Graf mit Team ider keine Bestelluno o

Bestellungen bitte online unter: www.metzgereigraf.de/x-mas

Alternativ bitte mit unserem Bestellformular, per Mail oder WhatsApp.
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14 — Wetzgerei Graf = > " [Alles, was ich zu Weihnachten witl, st {leckeres) Essen.] 000 )



BESTELLFORMULAR

KONTRAKT
HAUPTHAUS
L
Mo-Fr 07.30-18.00 Uhr
Sa 07.30 - 12.30 Uhr

24.12.2024
07.00 - 12.30 Uhr

FILIALE BRONNER BERG
LeibnizstraBe b
88471 Laupheim

Mo-Fr 07.80 - 12.30 Uhr
14.00 - 18.00 Uhr
§a  07.30-12.00 Uhr

24.12.2024
07.00 - 12.00 Uhr

02.01.25
geschlossen

T 07392 .22 69
M- info@metzgereigraf.de

www.metzgereigraf.de



